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Vegetarisch ¢

SPEISEIKARTE

DAVOR

>’

Beef Tatar vom Tauernrind nach ,Seewirt Art*

mit Triiffelmayo, Kresse und

gerdstetem Sauerteighrot

100 ¢ 15.90
150 ¢ 19.90

Riucherlachs-Frischkiserollchen
auf rote Riiben mit Apfel und Meerrettich  12.90

Herzhaft marinierter Quinoa-Salat
mit eingelegtem winterlichen

? 10.90

Gemiise und gerduchertem Sellerie

SUPPEN

>’

Tafelspitzbouillon zur Wahl
Leberknidel | Frittaten | Kaspressknidel 4.50

Essenz von Waldpilzen

mit Wildtascherl 5.90

Cremestippchen von der Roten Riibe

mit Meerrettichschaum ﬂ 4.90
SALATE

Chefsalat i

Winterliche Blattsalate, gratiniertes Rinderfilet mit

Garnelen und Cheddar Kése 17.90

Backhendlsalat

Marinierter Blattsalat mit gebackenem Hiihnerfilet,
knusprigem Speck mit Kiirbiskernen und Ol 14.50

Griechischer Salat
Marinierter Blattsalat fein garniert mit Schafskdse
und Oliven, dazu Tsatsiki und

71450

hausgemachtes Ldngos

Gemischter Salat
klein ” 4.40
grofS ’ 6.20

1 Portion Knoblauchbrot ¢ 2.80
DAZWISCHEN
>’
Risotto

? 950

mit roten Riiben und frischem Meerrettich

LSeewirt Ramen®
Kriftige Hithnersuppe mit Sobanudeln,
zartem Schweinebauch, Brokkoli und Ei 11.50

DAS RESTAURANT

FISCH

'

Bachsaibling ,Miillerinnen Art*

mit Petersilienkartoffeln 21.90
Gebratener Zander mit Risotto
von der roten Riibe und Meerrettich 2290
Lachsforelle
mit Zartweizen und Petersilienwurzel 22.50
HAUPTSPEISEN
>

Edelteil vom Mangalica Wollschwein
laut Tagesempfehlung 23.90

Filet vom Tauernrind

180 ¢ 2950 / 250¢ 33.90
Rib Eye Steak vom Tauernrind ca. 250 ¢  28.50

Surf & Turf! Thre Auswahl:
Garnelen Gambas
per Stiick 3.00 per Stiick 5.00

2 Beilagen und 1 Dip nach Wahl:
Pommes Frites, SiifSkartoffelsticks, Ofenkartoffel, Mais-

kolben, Speckbohnen, Grillgemiise, glasierte rote Riibe,
Pfeffersauce, Schmorsauce, BBQ- oder Knoblauchdip

Herzhaftes Omelette

mit gerostetem Gemiise und Bergkdse ”12.90
KLASSIKER
>’
Cordon Bleu vom Schwein | Hubn
Pommes Frites und Wildpreiselbeeren 14.50

Wiener Schnitzel vom Schwein | Hubn
Petersilienkartoffeln und Wildpreiselbeeren — 12.50

Saftige Spanferkel-Stelze mit SiifSkartoffel,
Koblsprossen mit Speck und Zwiebel 17.90

Pinzgauer Kasnocken mit griinem Blattsalat ¢ 12.50

Kalbsbeuscherl mit Serviettenknodel 11.90

DANACH

~
Limetten-Joghurt-Parfait

mit Zimz-Szechuan Pfeffer-Eis und

winterlichen Zitrusfriichten 8.60

Ofenfrischer Kaiserschmarren

mit hausgemachtem Apfelmus 8.60

Schokoladentarte
mit Sanddorn, Rotweinbirne und Punschsorbet  8.20

Gebackener Brie mit Paprikamarmelade 750



